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Berufsbild fiir den Lehrberuf
Molkereifachmann/-frau

Lehrzeit 3 Jahre BGBI. 1l Nr. 417/1993 01. Juli 1993
Dieser Lehrberuf wird durch den Lehrberuf Milchtechnologie mit 31.05.2016 abgelost.
Berufsbild
Fir den Lehrberuf Molkereifachmann/-frau wird folgendes Berufsbild festgelegt. Hiebei sind die angeftihrten
Fertigkeiten und Kenntnisse spatestens in dem jeweils angegebenen Lehrjahr beginnend derart zu vermitteln, dass

der Lehrling zur Austiibung einer qualifizierten beruflichen Titigkeit befihigt wird, die insbesondere
selbststindiges Planen, Durchfithren und Kontrollieren einschlief3t.

Pos. [1.Lehrjahr 2. Lehrjahr 3. Lehrjahr

1 Handhaben, Bedienen und Instandhalten der zu verwendenden Werkzeuge,
Arbeitsbehelfe, Maschinen, Gerite und Einrichtungen

2 Kenntnis tber die Struktur, den |Kenntnis tiber das Mitwirken beim Planen,
organisatorischen Aufbau und die|fachmannische Planen, Analysieren, Umsetzen und
Aufgaben des Lehrbetriebes; Analysieren, Umsetzen und Optimieren von
Kenntnis tber die Optimieren von betrieblichen Arbeitsabliufen
Zustandigkeiten der betrieblichen Arbeitsablaufen
einzelnen
Betriebsbereiche

3 Grundkenntnisse tber Kenntnis Gber den Rohstoff Milch, dessen Eigenschaften und

Milchbildung und -gewinnung  [Zusammensetzung sowie tiber dessen Gewinnung und Behandlung

4 Grundkenntnisse tiber Kenntnis tber Gerite und Anlagen der Milchannahme
Milcherfassungssysteme insbesondere Annahmewaage, Volumszahler,
Probenahmegerite, Transport- und Lagerbehilter;
Bedienung dieser Gerite und Anlagen

5 Grundkenntnisse Gber qualitits- [Kenntnis der Qualititskriterien  |Qualititsbeurteilung der
und wert-bestimmende Merkmale|lund wertbestimmenden Rohmilch nach aktuellen
der Rohmilch Merkmale der Rohmilch Qualititsnormen

6 Ubernehmen der Ubernehmen der Rohmilch; Durchfiihren der fir
Rohmilch; Durchfithren von Durchfiihren von einfachen Qualitat und Haltbarkeit
einfachen Kontrollarbeiten zur  [organoleptischen, chemischen ublichen chemischen,
Feststellung des Frischezustandes |und physikalischen physikalischen und

Untersuchungen der Rohmilch  [bakteriologischen Unter-
suchungen der Rohmilch

7 Personal- und Betriebshygiene, Reinigung und Desinfektion
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Oberosterreich

8 Grundkenntnisse tiber Normen  [Qualitatssicherung
und Mafinahmen zur
Qualititssicherung
Pos. [1.Lehrjahr 2. Lehrjahr 3. Lehrjahr
9 - Probeziehen nach vorgegebenen Normen und Durchfiihren von
produktionsbezogenen Untersuchungen,
insbesondere von Fettgehalt, Eiweilgehalt, Sauregrad,
pH-Wert, Dichte, Wassergehalt, Keimzahl,
Zellzahl und Hemmstoffe;
Durchfiihren organoleptischer Prifungen
10  [Kenntnis tber den Aufbau und die Wirkungsweise von Bedienen und einfaches Warten
Versorgungseinrichtungen, insbesondere von Versorgungsanlagen,
Dampfkessel-, Stromversorgungsanlagen, insbesondere Dampfkessel-,
Kiltemaschinen, Frisch- und Abwassereinrichtungen Stromversorgungsanlagen,
Kiltemaschinen, Frisch- und
Abwassereinrichtungen
11 [Kenntnis Gber Produktionsverfahren und -ablaufe zur -
Herstellung von Trinkmilch und Dauermilcherzeugnissen
(Milchmischerzeugnisse, Rahm, Topfen, Butter, Kise,
Dauermilcherzeugnisse) sowie tiber die
Verwendung von Hilfs- und Zusatzstoffen
12 |Kenntnis der Funktionsweise der |Bedienen und einfaches Warten der betrieblichen
betrieblichen Produk- Produktionsmaschinen, -anlagen und -einrichtungen;
tionsmaschinen, -anlagen und - [Bedienen und einfaches Warten von Ventilen,
einrichtungen; Kenntnis der Pumpen, Regel- und Steuerungsanlagen, Erhitzungs- und
Funktionsweise von Reinigungsanlagen
Ventilen, Pumpen, Regel- und
Steuerungsanlagen, Erhitzungs-
und
Reinigungsanlagen
13} Herstellen von Trinkmilch und Milcherzeugnissen
(Milchmischerzeugnisse, Rahm, Topfen, Butter, Kése); Auswihlen
und Vorbereiten von Hilfs- und Zusatzstoffen
14 - Zentrifugieren, Homogenisieren, Erhitzen,
Standardisieren, Mischen
15 | Kenntnis tiber das Herstellen, Weiterziichten und
Herstellen und Weiterziichten  [Anwenden
von Kulturen von Kulturen
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16 - Kenntnis tber das
Schmelzen und Trocknen
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Pos. |1.Lehrjahr 2. Lehrjahr 3. Lehrjahr
17 |Grundkenntnisse der Beschicken und Bedienen von  |Kennzeichnen und Vorbereiten
einschlagigen Verpackungs- Abfill- und von Trinkmilch und
systeme und -materialien Verpackungsanlagen Milcherzeugnissen fir den
Vertrieb

18  [Kenntnis Gber das Lagern und  [Lagern und Kihlen von Milch und Milcherzeugnissen

Kuhlen von Milch und
Milcherzeugnissen
19 | Kenntnis tber die Lagerhaltung und den Vertrieb
(Expedit)
20 - Fihren von Aufzeichnungen (Produktion, Lager)

21 Betrieblicher Umweltschutz und Entsorgung

22 - Milchgeldabrechnung; Einfithrung in die
Preiskalkulation fiir Trinkmilch und Milcherzeugnisse

23 |Kenntnis iber die Stellung der Trinkmilch und Milcherzeugung am [Mitwirken bei
Lebensmittelmarkt sowie iber Marketing Marketingmafnahmen fiir
Trinkmilch und Milcherzeugnisse

24 Kenntnis der fur die Milchwirtschaft wesentlichen Rechtsvorschriften
(insbesondere Marktordnung, Lebensmittelrecht)

25  |Kenntnis der sich aus dem Lehrvertrag ergebenden Verpflichtungen
(§§ 9 und 10 des Berufsausbildungsgesetzes)

26  |Kenntnis der einschligigen Sicherheitsvorschriften sowie der sonstigen in
Betracht kommenden Vorschriften zum Schutz des Lebens und der Gesundheit

27 |Grundkenntnisse der aushangpflichtigen arbeitsrechtlichen Vorschriften
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Verhiltniszahlen

Zur Sicherung einer sachgemalien Ausbildung sind folgende Verhaltniszahlen betreffend das Verhiltnis der
Anzahl der Lehrlinge zur Anzahl der im Betrieb beschiftigten, fachlich einschligig ausgebildeten Personen
einzuhalten:

1. eine fachlich einschligig ausgebildete Person..........cceveuunnee zwei Lehrlinge

2. fiir jede weitere fachlich einschlgig ausgebildete Person........ je ein weiterer Lehrling

Auf die Verhaltniszahlen von zweijahrigen und dreijahrigen Lehrberufen sind Lehrlinge in den letzten vier
Monaten ihrer Lehrzeit nicht anzurechnen. Bei Lehrberufen mit einer Lehrzeitdauer von zweieinhalb und
dreieinhalb Jahren sind Lehrlinge in den letzten sieben Monaten ihrer Lehrzeit nicht auf die Verhaltniszahlen
anzurechnen. Bei vierjihrigen Lehrberufen sind Lehrlinge im letzten Jahr ihrer Lehrzeit nicht auf die
Verhiltniszahlen anzurechnen.

Lehrlinge, denen mindestens zwei Lehrjahre ersetzt wurden, sowie fachlich einschligig ausgebildete Personen die
nur voriibergehend oder aushilfsweise im Betrieb beschaftigt werden, sind nicht auf die Verhaltniszahlen
anzurechnen.

Werden in einem Betrieb in mehr als einem Lehrberuf Lehrlinge ausgebildet, dann sind Personen, die fiir mehr als
einen dieser Lehrberufe fachlich einschligig ausgebildet sind, nur auf die Verhaltniszahl eines dieser Lehrberufe
anzurechnen.

Ein Ausbilder ist bei der Ermittlung der Verhaltniszahl als eine fachlich einschligig ausgebildete Person zu zahlen.
Wenn er jedoch mit Ausbildungsaufgaben in mehr als einem Lehrberuf betraut ist, ist er als eine fachlich
einschligig ausgebildete Person bei den Verhaltniszahlen aller Lehrberufe zu zihlen, in denen er Lehrlinge
ausbildet.

Zur Sicherung einer sachgemiflen Ausbildung sind folgende Verhaltniszahlen betreffend das Verhaltnis der
Anzahl der Lehrlinge zur Anzahl der im Betrieb beschiftigten Ausbilder einzuhalten:
1. aufje finf Lehrlinge zumindest ein Ausbilder, der nicht ausschlieSlich mit Ausbildungsaufgaben betraut
ist,
2. aufje 15 Lehrlinge zumindest ein Ausbilder, der ausschlieflich mit Ausbildungsaufgaben betraut ist.

Die Verhaltniszahl betreffend Anzahl der Lehrlinge und Anzahl der im Betrieb beschiftigten, fachlich einschligig
ausgebildeten Personen darf jedoch nicht tiberschritten werden.

Ein Ausbilder, der mit Ausbildungsaufgaben in mehr als einem Lehrberuf betraut ist, darf — unter Beachtung der

im vorhergehenden Absatz angefiihrten Verhaltniszahlen — insgesamt hochstens so viele Lehrlinge ausbilden, wie
es den Verhaltniszahlen der in Betracht kommenden Lehrberufe entspricht.
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